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GI] Cé aras

Ttin a la Fimienta Q‘Ceyra con Salsa 7enya£i
Dacalao MMarinado con Acerte de Hierbas

Ganap s Frios
Crissingd con Famdn Tbérico
Sustiz de Tepifzo ¥ Kibano Ficante
%O/Crfero[es de Tousse de Fore Sras a la Timienta

57/0 eritivos Oalientes
Tempura de Gambas
Tini Uolovdn de Fuerros v Queso
Quicthé Loraine

Frecro. 9 5 0 0 a por persona

Wa (ZO/M lererilaias

Estacidn de yamo'n Gbérico al Corte

SJamén Tbérico de Recebo 390,00 o/und
Jamén Tbérico de Dellota 350,00 a/und
Cortador de Yamén 150,00 u/por cortador
Estacion de Quesos Nacronales v de Importacion 9,00 v por persona
Estacién de Queso Farmesano con Srisini 6,00 v por persona

/para un minimo de 100persona3/

Estacidn de Espama de Fore con Drioche 4,00 = por persona
'y Fan de Especias
Estacidn de Ostras 3,00 v/2 piezas por persona
Cstacidn de Caviar Leluga con condimentos 200,00 w/. S0g
(‘recomendamos 5g por persona)
Estacidn de Salmén Alrumado con Blinis 14,00 = por persona
(para un minimo de 50 personas)
Estacidn de Sushi con Iaki, Sushr, 200,00 a para 50 personas
Californian Rolls
Estacidn de Chocolate con Brochetas de Frutas 1.200,00 =
Estacidn de Uino IManzanilla con Tirador 8,00 w por persona
Estacidn de Cava con Fresas 18,00 = por persona
Estacisn de Champagne con Fresas 30,00 = por persona
Estacidn de Hir 10,00 = por persona
Estacién de Hir Royal 15,00 w por persona
Escaltura de Hielo Desde 1.800,00 =

@[[O/&&d Qe Mgg

For comensal / a pa{'/l'r de 80 personas /

yja7z1e/e estdndar por persona

Tartini yj[anco, y?ee/fea/er, y?omgay yj[anco, 7an7ueray, Bar[os, (Jyruya/
%ﬁe/b, Gacz'yue, DBarceld, DBacards, cszan/%‘ Absolut, d@y, ST, White
Label, Ballantine’s, Malibu, Licor 43, Fonctie Caballero, Licor IManzana,

Licor %l’a, Lrcor Manzana S12, Llicor Mora sin

Frecio: ]2, 00 8 por persona

%1‘0 extra: 3750 QPOI’pQI’SOlZd

Td?ue/@ T['QIZQI'(III?/OOI’/OQI“SOHG
%ar/tbiﬁ/anco, y?ee/fea/el’, ygomgay cSappAIke, y?omgay y?/anco, 7anyueray,
Larios, J(jruyaf Entra vl'e/'o, TMatusalén, eruyaf %ﬁe/o, Gaciyue, DBarcels,
DBacards, cSmlkno/[ Absolut, cS[yy, Sack Daniel’ s, Four Koses, %@JTZ White
ﬁage[, Dallantine s, %a&'gu, Licor 43, Tonche Gaga[[ero, Dicor %anzana,
Lircor %ra, Lrcor Manzana s12, Licor Mora sin

Frecio: [6, o0 8 por persona

\%l‘d extra: 3,50 QPOI‘PQI‘SOIZG

%l’ 5 of e[/ a / Jeyzfn consumo de botellas /

TMartini 307 00 o
Licores 30,00 o
Talibu, Baileys 58,00 =
DBacards, Gaciyue, Zruya/ %ﬁe/'o, DBarceld 587 00 o
j?ruya/ Entra 7)1'42/'0, Havana 7 aios, Matusalén Z d)} 00 o
Larios, j?ee/ea/er, J?oméay Dlanco, 7an7aeray 587 00 o
ﬁomofay (Sappézk’e Z 87 00 o
Cutty Sark, White Label, $€ 75, Ballantine’s 98,00 a
Sack Daniel'’s, Four Roses 78,00 &
Gardiia, Glenfiddicts, Cliivas 90,00 =
csz'rno/ﬁ Absolut, cS@y 537 00 o
7e7zufa Cuervo Oro Z 8,00 a
Cerveza 3,50 a
Suplemento a partir de la 4% liora de barra libre 200,00 s/hora
Barra de Tojitos 6,00 v/copa
Servicio exclusivo de coctelero para barra de moyifos 2 007 00 &

g?eﬁr'escos incluidos en el precio / excep/o Ked J?u[[/

La Manga Club Resort.

30389 Cartagena, Murcia, Espafia
TELEFONO 968 33 1234

FAX 968 33 1235

E-MAIL camelia.taposan@lamangaclub.com
www.lamangaclub.es

licd

Los precios incluyen IVA. Esta informacién es correcta en el
momento de su impresién pero puede estar sujeta a cambios

sin previo aviso.Vélido hasta el 31 de diciembre 2012. LA MANGA CLUB

S,
Lo Manga Club




Fore T~ Cuit £ “6}90[031’0’12 ? Galrente
servido con J(?ouyue/ de j{o/as Uerdes, gefi./zba de Opor/o ¥ Drioche Casero Jostado

]Z/o/afofr‘e Relleno de Frutos de Mar, Salsa de Mariscos “Americana”
¥ ]Yfagaslgrescas

Carrillera de Cerdo Jbérico as/o/aafa al Cabernet cSauviynon
Setas Silvestres ¥ Uerduras de %mporaofa
I

EIhyo/e de Fondant de Géocolfa/e y Sorbete de Mandarina
Ga/[é o Té - TFetits Fours

Frecio: 7_9, 00 o] por persona

Salmén Marinado “Sravelax” en un Jartar con %yuaea/e € Queso FParmesano
acompaﬁaofo de Ldminas de Tataks de Atin en Costra de Sésamo
Ulhayre/a de cSo/a, el & Wasabs
i

Lomo de Lubina saﬁ)a/'e del Mar Henor Asado al ]79'120/'0
Salsa de Uino f/?lfanco a/%za/)‘a’n

Tuslo de Fato Gonﬁfao/o al Romero
Fatatas %’so[ac/as, Ramillete de %iza/e Gﬂerry & Gebollitas Slaseadas

Tartaleta de Manzana Garameﬁ'zaofala[ Estilo “Tatin” y Helado de Canela
Ga/[é o Té . TFetits Fours

Frecio: 7_9, 00 o] por persona

%Mo/as de Fore de Fato “Iz Cuit”, IManzana Qz’anny Smith
TFan de Cspecias, Nuez de MMacadamia, Reduccidn de Moscatel 'y Cﬁu/ney de %anyo
I

Filete de TMerluza Sursada en su Fricasé de Suisantes grescos,
Setas Silvestres, Uirutas de Jamén Tbérico, Ajos Trernos

i
Sorbete de Limén Verde sobre Sranizado de Gﬁampayne

i
TFresa de Tbérico Marinada en Hierbas del MMonte

Fatatas Salteadas con Ospinacas, Fiaones, Salsa de Urino Tinto

DBizcocto de Fresa con Crema de %ascarpone
Sorbete de Fistacto
Gafé 0 Té - Fetits Fours

Frecio: 85,00 a por persona

@%&éé /4‘

Ukreira y SGambas Z'yre en una Cnsalada Alirada con G//nbos, inas Hierbas
Tini Tomate CIG Salsa Céctel

501120 dé y?aca[ao %CAGOQ en %CQIZQ Je O[IUG
sogl'e SSCG[IgGJG ofe UQFJUFGi %SGO/GS G[GI‘OII?G Je %IIZI/]O

cSorge/e z/e %anzana UerJey Ql“dppd
1

Lomo de Ternera Asado en su yuyo, Fatatas Gonﬁ]a(/as al aroma de Romero
con Uerduras de %mporaofa v Salsa de Caberne! (Sauuz'ynoﬂ

Tondant de Chocolate “Ilaracaibo” con I(jou&'s de %anyo ¥ Gru/}én/e de Fistacto
Ga/é’ o Té . Fetits Fours

Trecio: 85, 00 o por persona

Tedro j?oyauan/e Cocrdo en 57yua de HMar, Brotes de Ueye/a[es Selectos,
C‘jspa’rrayos :Zr'[yueros, %ayonesa de %aran/'a cSalzyuzlrza

Tronco de Atin de Almadraba a la FParrilla sobre Festo de Calabacin & 731'7111%
Salsa cSo/a Wyri/i/)uﬁ:e

i
CSOI’KQ/Q Je 57[‘11/0 o/e[a Td&[dﬂ Sogl‘i gfdﬂlfdJO 0/6 Géampayne y?OSd(/O

Solomillo de Ternera %ﬁo/o a la Parrilla con goz'e, Fatatas Qra/en,
Seleccidn de Uerduras 575@0%3, Feduccién de Urno Opor/o

Dizcocho de Chocolate & Fistacko ¥ Helado de Avellana
|

Ga/[e' o Té . Fetits Fours

Frecio: 95, 00 o por persona

Usiera Asada en su Goncha con Samdn Tbérico,
Goncassé de Tomate & Hueva de y?fu’/b/

Lomo de Rodaballo Asado “a la Wurciana”
Tomate C’onﬁ'/aofo & C(jmul[yio'n al Toét & Chandon

Sorbete de %/}Zo sobre ye[a/z)za de Menta
|

(SO[OII?I% Je £7€I’12€1‘d BQCAG[G [G le‘l’l/]& dé ﬁeﬁa

Suave Farmentier, Z'[‘ageyue & Tomate %ouenga[e

|
%Mo]'a& de Frambuesa v Géoco[alfe v Sorbete de Fruta de la Fasidn
Gafe’ 0 Té - Fetits Fours

Frecio: 9-.5, 00 (O] por persona

Amuse Doucte, Firuleta de Foie Gras £ Gﬁu/ney de %afzyo

Surtido de TMarisco Fresco de Nuestros Mares
Cambas de Denia/ Gl'ya[as O/eI/ Tediterrdneo / Quif?uzf[as

(Sulorema de Dentén QSaﬁ/a/é de la DBabiia de Cabo de Falos
Asado con Hini ]79}10/'0 al Acerte de Oliva U[ryen y DBerberecto de la Fia Qa/[eya

(801‘56/2 0/6 gramguesa J‘Ogl'é QI‘GIII.ZG(/O Je Gfampayne 9?03&0/0

Solomillo de Ternera gaffeya asada a la Farrilla de Lesa, Fatatas Gonﬁfac/as
(‘jspa’l‘l‘ayos %I'yueros, Ramilletes de Tomate %&aofos, Salsa de Z‘ufa del Framonte

TMousse de Chocolate con Leche « Manjari»
Avellana, Cremoso de Uanilla o/elyaélfl' / %faﬂ/a Dosa Leonor /

Caféo T -

Fetits Fours

Frecio: ]20,00 onr/oersona

OSetbccion do /17100

((j[eyzk enfre un tinto, un blanco y un cava

Usino Tinto

Loa 7\)1'0/'(1

Uspa ﬁu/dnJa - Crianza
Slorioso Crianza / 100% %mpram//a /
Ramén Dilbao Orianza / 100% %mpranz% /

Krbera Del Duero

j)j a[g ds Jrjarl‘l'c’a / 100% %mpranlfﬁ) /
Austum (100% Tinto Fino)

Castilla La HMancha

Finca %ﬂ/[yua Crranza (60% Tempranillo,
20% Cabernel (Sauuiynon, 5% %rﬁ)/y 5% cSyl‘aA/
inca Antiqua cSyraﬂ (100% Syrats)

Murcia Darimus Darrica 4 Gagerne/-cSyraﬁ )
Ualencia Fruto Noble / 0% Cabernel Franc, 30% IMonastrell,

Uino DBlanco

20% cSyraA, 10% %1‘/0//

La ;‘17?1'0/'4

%alyués 0/6 Gdceres Dlanco / 100% Usura /
%nopo/e / 100% Uliura /

Castilla La Mancha
DO Rueda

Emina / 95% Uero/e/'o, 5% Usura /

Catalua

FRaimal Géarofonnay (100% C%an/ozmay )

Cataluiia DO Alella

Turcia DO (%11121//a

(Jja//z/)o de ()ja/*/ayen(/

Marqués de Alella
Alcero DBlanco / 90% Tllacabeo v 10% Airen /
Uipa Saltea TMacabeo

‘//\\/,Kd()d/‘/’d

Gd()d

&7 yramon/ / 85% Gﬁarofonnay y 15% Usura /

—
Fenedés

Cava Drat Reserva Farxel
Cava De Nt Raventss 1 Dilanc

Debidas incluidas para el servicio del céctel 'y cena



